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Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles Toutes nos viandes (bceuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, - A
d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir élevées et abattues en France, a I'exception des viandes hachées pour des '-,,.,,.,,“/ Fait maison
des allergénes. Pour plus d'informations, veuillez-vous rapprocher du chef ~ raisons sanitaires (surgelées). La viande de boeuf est issue de races a ]“1“::'
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Lundi 07 septembre

° Galade de perles CEUF mayonnaise
£ au surimi Rillettes de |égumes
“ Cervelas cornichons maison

s Sauté de poulet aux  (Galette pommes de
= gichampighons terre et fromage
£ Pommes rissolées Galade verte

8

E TFromage ou laitage  Fromage ou laitage
5  Yaourt aromatise Galade de fruits
3 Yaourt hature Fruits

Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles
d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir
des allergénes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef
de cuisine.
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Retrouvez les menus de

Jeudi 10 septembre

la cantine sur

Céleri rémoulade

www.valeurs-culinaires.fr

ou en flashant
ce QR code

Sauté de Bceuf
W= Gtroganov

Haricots verts

Suivez nous sur

Fromage ou laitage

Cake 3 la
Fleur d’oranger
Fruits de saison

Retrouvez nos actualités, les
menus, des offres demploi
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Toutes nos viandes (bceuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, 4 k
élevées et abattues en France, a I'exception des viandes hachées pour des e
raisons sanitaires (surgelées). La viande de boeuf est issue de races a prtim
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Colin, sauce curry

ot

B

Blé aux |égumes

Fromage ou laitage

Banhahe au chocolat

Poire chocolat
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petterqved Quel est le pain
3 Radis beurre Vinaigrette S Cemg L
& Tomates Vinaigrette Champighons AT gt
a la creme T
Gratin de
5 macaronis, brocolis  Blanguette de dinde
et mimolette K
3. Qu'est-ce qui est
2 Carottes Vichy jaune et qui court
3 vite ?
©  Fromage ou Petit i
§ suisse Fromage ou laitage
5  Abricots ausirop  [iégeois au chocolat R oo
8 Mirabelles au sirop Liégeois vanille 3. le citron pressé

4. une balle de tennis
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Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles
d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir
des allergénes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef
de cuisine.
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Toutes nos viandes (bceuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches,
élevées et abattues en France, a I'exception des viandes hachées pour des \
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Salade Marco Polo
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Gateau au chocolat
Fruit de saison

Smoothie
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5 Fruit Yaourt Bio l Il Rﬁ\’sae%éﬁ%tgig de Cocktail de fruits
3 Compote Yaourt Fermier . .‘ grecque) Fruit de saison

© @  BONAPPETIT! &

Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles
d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir

des allergénes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef

de cuisine.
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Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles
d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir
des allergénes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef
de cuisine.

ON APPETIT ¢

Toutes nos viandes (bceuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches,
élevées et abattues en France, a I'exception des viandes hachées pour des \
raisons sanitaires (surgelées). La viande de boeuf est issue de races a
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Semaine du 28 septembre au 02 octobre
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Jeudi 01 octobre Vendredi 02 octobre

Betteraves
lemmental
CEUf mayonnaise

Paté de campaghe
Paté de foie

Dahl de lentilles

TRran ice
au Curry lwwe de poisson
Boulgour Galade verte
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Calade de fruits
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Lundi 05 octobre Mardi 06 octobre Jeudi 8 octobre 2026 Jeudi 08 octobre Vendredi 09 octobre
Eminceé de chou Blé aux petits c'est A 2
$ blanc, Vinaigrette au |égumes Croque au Sainte scaé:;?j?ceﬁe:)ac?isgi
= curry Pates qux petits Maure de Touraine R (o
Galade Caraibes pois, suce crémeuse
Parmentier de Sauté de volaille , :
- R . Filet de poisson,
£ Bjpquette de veau butternut g4 Bio, R uce e
et patates douces “Creme d’herbes
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£ Carotte persillee Poélée automnale pommes de terre
5 Le méme jour. le méme repas
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o d'un méme teritoire.
Semoule au lait,
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Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles Toutes nos viandes (bceuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, - A
d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir élevées et abattues en France, a I'exception des viandes hachées pour des ‘-m,.m/ Fait maison
des allergénes. Pour plus d'informations, veuillez-vous rapprocher du chef ~ raisons sanitaires (surgelées). La viande de boeuf est issue de races a peleeie
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Calade de chou
¢ Velouté de potiron Galade verte chinois gaucisson 3 I'ail
£  Veloute dautomhe  Galade Verte et mais —_— Salade de chou Mortadelle pistache
~—— rouge
5 Ccouscous " uté de volaille Fish burger
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= végétarien Colompo de pore. e repas des USA o A la créme Em¥2uce Barbecue
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.§ Petits pois et
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3 Liégeois vanille Fruit de saison Cake chocolat
- ()
RS (e BON APPETIT ! W
Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles Toutes nos viandes (bceuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, - A
d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir élevées et abattues en France, a 'exception des viandes hachées pour des W, . Fait maison
des allergénes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef  raisons sanitaires (surgelées). La viande de boeuf est issue de races a ]“:“21
de cuisine. viande.



